
 
 

 
 

  
 
 
 
 
 

 

 נאהבצלחת  מלאהארוחה 

Welcome Drink 

  בר משקאות

 מיץ טבעי  

 נרליםימים מ,  תפוזים, לימון ונענע       

  יין 

 מאפשרויות הקייטרינג ולבןאדום 

 

 ומאנצ'יז מלוחים 

, בוטנים וס פיקנטי, אפרופו'זיתים, בייגלה,  נאצ, קלויים בוטנים 

 אמריקאיים.

 

 ניתן לשדרג:

  סובר קפה אספר

  ישראלית בירה

  קוקטייל פתיחה

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

Finger Food Bar        (מוגשים סלטים )בכוסות סורבה 

 ישראליבר           

 גרגרי חומוס חם עטופים בטחינה אורגנית ורוטב פלפל ירוק חריף

קצוצים דק, גרגרי  ןצרורות מנטה ופטרוסילינו  - ים  תיכונית טאבולה 

 ני גינה חתוכים דק ופילה לימונים לימונים, מלפפו בורגול מושרים בתחמיץ

 טחינה ירוקהלצד  בשר בקר טחון גס מתובל

 פיתות ביס חמות

 

 בר  גריל 

 ביסוני פרגית צלויה בסילאן ושום

 קבאב עגל וכבש לצד ממרח שומשום ובצל סגול

 שעועית ירוקה בשום וגפרורי שקדים מולבנים

 

 בר   רוסטביף

 בעשבי תיבול ומיונז חרדל דיז'ון טהסינמדליוני רוסטביף 

 תפודים זעירים אפויים בטבעות בצל ורוזמרין

 לבבות חסה בויניגרט משמש –סלט ירוק ומתוק 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 עם מעוף  עוף

 חזה עוף מתגלגל במלית כבד עוף צלוי, סילאן ופלפל שחור

 טונה /סהרוני מאפה פריך במלית תירס / פטריות

 איולי פסטו ססגוני עםירקות  קְרודיטֵה

 

  מהים  עולה

צלוי עם רוזמרין, מלח ים ויין לבן על מצע אורז ירקות שורש  אמנוןפילה 

 ועשבי תיבול

 מתוק -חמוץ  –ירקות העונה קלויים ברוטב צ'ילי 

 

Dessert & Coffee Bar 

 עמדת שתייה חמה 

 ועלים טריים גי תהומגוון ס קפה שחור

 קינוחים מובחרים

 שטרודל תפוחים חם  

 מוס שוקולד וחלב קוקוס מוגש בצ'ייסר שוקולד 

 מיני פאי אגוזי מלך בדבש ומייפל 

  שוקולדברנדי ומקפא צימוקים ב 

 סורבה לימונענע )אפשרות לטעמים נוספים( 

  אתכם לאירועי יוקרה                                                          

 שף רג'ין לוינסון                                                            


